
              

 

CASA OMS, QUE ELABORA FUET AMB CERVESA DE LA CCM, 
GUANYA DUES MEDALLES D'OR A L’IFFA 2010 DE FRANKFUR T A 
ALEMANYA 
 
La prestigiosa competició de productes de xarcuteria organitzada pel Deutcher 
Fleischer-Verband dins de la Fira IFFA de Frankfurt, ha sigut l’escenari en el que Casa 
Oms ha presentat dos productes representatius de l’empresa: 
 
-El Fuet amb Cervesa Negra del Montseny,  un dels productes més innovadors que 
han creat últimament. 
-La Llonganissa de Vic Cular, el producte més tradicional 
 
D’un total de 1.300 participants de tot el món Casa Oms s’ha emportat el més alt 
reconeixement de qualitat, LA MEDALLA D'OR en ambdós productes. Aquest concurs 
es fa cada tres anys i el jurat esta composat pels més reconeguts especialistes del 
país alemany membres de la DLG http://www.dlg.org/  
 
Aquest fuet de Casa Oms, com a bona part dels fuets de gamma alta que hi ha al 
mercat, s’elabora amb carn procedent de l’esquena i la cansalada del porc, la qual es 
prepara amb sal i pebre. La particularitat resideix en què, a la mescla resultant se li 
afegeix cervesa Negra de la Companyia Cervesera del Montseny. 
 
Estil cerveser de la +NEGRA de la CCM : STOUT ALE. Cervesa negra  irlandesa 
d'alta fermentació amb quatre cereals: ordi, blat, civada i sègol. És l'estil mundialment 
conegut per la marca Guiness, però en el seu estat natural (sense filtrar ni 
pasteuritzar), és l'anomenada Real Ale.  
 
Casa Oms és una petita empresa el.laboradora d’embotits ubicada a Els Hostalets de 
Balenyà (Osona). Forma part del Consell Regulador de la IGP llonganissa de Vic i 
distribueix la seva petita producció en els establiments especialitzats i alta restauració 
de Barcelona, Girona, Tarragona, Madrid, Jaen, així com a Andorra, Londres, 
Amsterdam, Alemanya i Maldives entre d’altres llocs.  
 
 
Més informació: 
*www.ccm.cat 
*www.casaoms.es 
*http://ca.centa.cat/comunicacio/recull-de-premsa/medalles-dor-per-a-casa-oms-la-
innovacio-com-a-estrategia-de-creixement-i-diferenciacio.html 
*http://www.forumgastronomic.com/fgsql/index.asp?id=2097&zona=noticias&idm=ca&
web=po&eve=zz      
 


