
+ BLAT
Estil cerveser: WEIZEN ALE. Cervesa
artesana i lleugera de blat. Molt
refrescant i aromàtica, amb llúpol Saaz.
Té un aspecte tèrbol i recrea les Weizen
o Waiss Beer alemanyes.

Nota de cata: Combina la frescor del
blat amb l’aroma floral del llúpol Saaz.
Tot això, juntament amb la seva baixa
graduació alcohòlica, la fa una cervesa
ideal per a l’estiu.

Ingredients: Maltes: Pilsen, de blat i
Caramalt. Flor dels llúpols: Nugget i
Saaz. Llevat.

Temperatura consum: entre 4 i 10ºC
Graduació alcohòlica: 4% Alc.Vol.

Aquests texts recullen les recomanacions per a una òptima degustació. Després de conèixer les diferents indicacions de temperatura, vas, etc. i la seva influència en el gust de la cervesa, hi ha el criteri de cadascú per a servir la que millor s'adeqüi al moment de consumir-la, obtenint-ne el màxim plaer.

+ LUPULUS
Estil cerveser: ÍBER ALE. Cervesa rossa
d'alta fermentació adaptada a l'estil del
nostre país.

Nota de cata: Tota la intensitat del llúpol
en combinació amb la malta Pilsen, per
a fer passar la set.

Ingredients: Maltes: Pilsen, de blat i
Caramalt. Flor dels llúpols: Cascade,
Fuggles, Nugget, Target i Styrian
Golding. Llevat.

Temperatura consum: entre 8 i 12ºC
Graduació alcohòlica: 5,4% Alc.Vol.

+ MALTA
Estil cerveser: PALE ALE. Cervesa
torrada d'alta fermentació, a l'estil
tradicional anglès.

Nota de cata: Amb molt cos i de color
torrat, per a gaudir d'un sabor intens.

Ingredients: Maltes: Pale Ale, Crystal,
de blat i cafè. Flor dels llúpols:
Challenger, East Kent Golding i Fuggles.
Llevat.

Temperatura consum: entre 8 i 15ºC
Graduació alcohòlica: 5,1% Alc.Vol.

+ NEGRA
Estil cerveser: STOUT ALE. Cervesa
negra irlandesa d'alta fermentació amb
quatre cereals: ordi, blat, civada i sègol.

Nota de cata: Combina la complexitat
de sabors torrats amb la suavitat dels
cereals, per donar lloc a una cervesa
nutritiva i regeneradora.

Ingredients: Maltes: Pale ale, Chocolat,
cafè, Crystal, Caramalt i malta negra.
Cereals: ordi torrat, flocs d'ordi, de blat,
de civada i de sègol. Flor dels llúpols:
Hallertau Hersbruck, Northern Brewer
i Styrian Golding. Llevat.

Temperatura consum: entre 8 i 15ºC
Graduació alcohòlica: 5,2% Alc.Vol.

+ MALTA CUVÉE
Estil cerveser: BARREL AGED PALE ALE.
Cervesa artesana d'alta fermentació
envellida en barril de roure francès
durant més d'un any.

Nota de tast: Amb caràcter propi molt
marcat. Escuma blanca i densa, deixa
encaix en copa. Té pòsit de llevat al fons
degut a la segona fermentació.
En nas, sobresurt la fusta. Cos mitjà,
fins i tot lleuger, gasificació mitjana alta.
En boca, es mostra complexa, càlida i
alhora picant. Final càlid amb un punt
àcid i gust de fusta persistent.

Temperatura consum: entre 8 i 15ºC
Graduació alcohòlica: 5,1% Alc.Vol.

HIVERN ALE
Estil cerveser: CHRISTMAS ALE. Cervesa
torrada i especiada d'hivern. Especialitat
de temporada.

Nota de cata: S'hi combinen les
amargors de les maltes torrades amb
notes dolces de l'anís estrellat, donant
lloc a una cervesa càlida i reconfortant.

Ingredients: Maltes: Pale Ale, àmbar,
Chocolat, cafè, Crystal i Caramalt.
Cereals: ordi torrat. Flor dels llúpols:
Challenger, East Golding, Northern
Brewer i Styrian Golding. Espècia: anís
estrellat.

Temperatura consum: entre 9 i 15ºC
Graduació alcohòlica: 7% Alc.Vol.

Aquestes cerveses no estan disponibles tot l'any.
Són cerveses de temporada.
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